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Fruhstuck

F\’eismuﬂ:ms (ca.10 Portionen)

. 3/4] Milch

- 250g Reis

- 90g Butter

- 100g Zucker

- 50g Staubzucker
. 8 Eidotter

. 8 Eiklar

. Salz

. 2 EL Vanillezucker
. Zitronenschale

- Orangenschale

Milch mit Vanillezucker und Salz autkochen. Reis dazugeben. Kocheln
bis weich. Butter, Dotter, Staubzucker und Zitronen —;’Orangenscha-

le schaumig sc:hlagen. Eiklar mit Zucker steif 5ch|agen. Buttermasse
unter den ausgekuhlten Reis unterruhren. Eiklar vorsichtig unterheben.
Mufhnformchen abfullen im vorgeheizten Backrohr bei 180° ca. 15 bis
20 Minuten backen.
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